MUttwech bis S oW{l/qv%ffﬁ[Mf
Montag und D&emt{z/q Wﬁ@%

¢ pemlmrre L MErz:

Kruugprige Asia Sesam-S tleks Ceabohen)
it HM%G&W;&FMW
und vv&irzgem EEQ-ﬁ(;fy 6.70

Sardinen-Salsa

un der Sardinen-Dase,

mut Sellerce, Tomate Chile, Zwiebel, Lumerte,
Ahgrin-S Wf und jﬂrffjféfﬂm Brot  ¢.2¢

Wr-Cﬂr/M&pw Ut ZLfFUMn-(jL,
Parmesan wad, Pinenkernen 670

Gemuschee Blate-Salate:
Lolls Rasso, Lolle Bronda, Radicchir
und, Ravke mit KArf Lskernen 4.20

FAnf Dum-Sum um Bambuddmpfer:

Shrump Shay May (mut Fuch vnd Bambug),

Veggu Dreveck, Tofu-Gemdise-Kissen

Qy(rzfz (it Fuch und Schittanch),

i Chee Dampling (mue eungelegtem China-iahl),
dazun $Af3e Sga-ingwer-Sance, MﬂrymCny-D(gfy
wnd Hong-Sance 7.40

Zehn Dum=Suum tm Dﬁ’z’wﬂfer: nhale siehe oben,
dazu., T{me/% mit Huhn-Thai-Basdlibwum-
Filbng, Shar Mma § /wm\f (Crevetten-Fidllung),
Hakao /wm\f (Garnele und Gemiise), Hankar
it Lavch, Hakan (Fich, Gemdse)  10.2¢

Gebackene Gemiise-Quiche
mut vv&irzggr Rroccoly- Lm/bj-f:&dW
wnd §9Mfflﬂwh/\/\0w-ogy 2.0



italienische Gemiise-Erittata

it Spunat, Kartiffeln, getrockneten Tomaten
lmpﬁm, ¢ pkﬁz[oﬁ’ﬂn, J&/wvngn OL()me 9.40

Japanische Ramen Nudel-Suppe

it Gemdidse, Lavch-Zwiebeln, kKimehd,
Shivtake-Pickles, Maiskolben  7.€0

Dazu - § oﬁazﬁm von der Enfmﬁ‘m;f

oder Scheuben von der Hithnerfrat 12,90

Orventalisches Anberginen-Apriksen-Ragme
mit Cumun, Granatapfelsinp, Zumebliite,
WWV», Walnusskenen

wnd, Safranrels mie Berberiezen 1780

kalbsleber jfzzfmﬁm,

ant Linguing - schimale Bandndeln

it Kirscheomaten, schwarzen Oliven, Salbec
wnd Spanen vom Pecoorun-kase  23.8¢

FCL(%’ Vom f/ﬂfﬂ(} ( vagwp/w NLM&FM&Q%@

mit Pestr-knwste auf Cassmlet - Bohneneuntupf
mut welBen Bohnen, Mihren, Zwieheln und
Charize-Wurse 24.¢0

¢ fﬂMJ&M Alzﬁwigm (Hackbllchen mue Huhn

und, karunchenfleuch) wn kriftigem Fleuchfond

mut kewnen Tomaten, Zumt wnd Orange mue
gebackenen Salbel kareffeln  23.€0

Gebratenes Edlet vom kalf im Baslbum-sud
mut Frichlings-Gemdise (Mihren, Lavchzwiebeln,

Erdsen kleinen kareFeln, Schnirtanch,

Tomaten  24.7¢



Selfsegemachte Juanzy (Heine Teigenschen)
gefillle mee

Lammdlewsch mie kiirbis, Petersilie, Sesam,

0der

Schweunefleisch mie Lavch vwnd Chinakahl,

oder

Fich mut Zitrone, Chile wid Kercander,

oder

Hichenfleisch mie Schittlanch wnd Z itrone
oder

Tofu it Gemiise, Sesam, Togarashi-Gemiirz
oder

Gemiise mut Pak. Chiv, Chunakah, ingwer, Sesam
0Ader

Chale-Shrimps mit Rotalgen und Meeres-Fenchel
0Aer

Rundfeisch  JENAIZE Pt S gjasance wnd (ngwer
0Aer

Entenflewsch mit Schnirtlavch wnd Gendirzen

Alle werden on vv&irzggr vgyemrm/w Brithe
it Frischem Kariander serviert.

Kleine Portion als \/mfwﬂ 4.40
Grofse Portuon &€.2¢

Eln Varschlag fir eone V oripeLse
avch fir 2 Personen:

Sardinen ans der Mandakenr,
maruell eungeleqt

Kleone Sardiunen mit Chile un Olvenil 7.€0
Makrelen-Monsse pikant 7.€0

Jahrgangs-Sardinen. on Olwensl 10.20

groffe 476 ¢ ek

Sardinen Mansse it Chll 7.0
Migs-Muscheln marinere Z.£0

Die Fusche werden wahlweise serviere

e gertiteten WelBbrot-Scheuben,

278

Ut Kﬂfﬂff{il-CWJ aus Conna/s fﬂm}m
(eon handwerkliches Predukt in havchdiinn
i Olwventl frictert und mit sehr wenig
Meersalz_bFestrens)



Kirsch Creme Tortchen mit Himbeersavee  ¢.ac

Schoka-MUTFin it Mandarinen-Savce ¢ .ac
Blanseer-mudFin mit Blanbeer-Savce ¢.ac

Covkie Cream Brownie Schakokuchen

it Passiongfriche-Sance 6.co

Olwvenitl-Toreas avs Sevilla, handgemachtes
dinnes kruspriges Gebdick. 110

TR fel-Praline auws Alfa, 1. dunkle mie Nus,
2. weusse Schakdade mue Haselns oder
3. Mileh-Schakslade mue Salzkaramel  Stvick 100

Parmesan-Stvickchen ¢ Regguans Parmguans 24 Mon.)
mut altem Balsamier-Essig (8 jahre) ¢ .45

Witrzuger Delchkdse mut Mﬂzryo-c/mmﬂj 6.30

FinfF ngﬂm&/%’ﬂ Eu-Sorten
Zum Kambonieren

. Schakoladen Eiskreme

2. Gertistete Mandel-Eucreme
3. Ananas-mMasearpine Eucreme
4. Pllavunen) gy/w»ﬁ(?bmrew

. Omryﬂ—mﬁrﬁw-f orbet

Portim 2 kugeln 4.60






